Polepszacze do pieczywa

Uniwersalny polepszacz do pieczywa mieszanego. Zapewnia swiezos¢ produktu po wypieku
przez dtugi czas. Zwieksza objetos¢, a takze zapewnia stabilnos¢ ciasta.

Parametry:
Czas mieszania miesiarka spiralna
Woleobroty C4min
Smybkieobroty  emn
Temperatura ciasta 24°C
lesakowanieciasta  fomin
Nawazka presy 55049
 Garowanie C3smin
| Temperaturapiea s0C

Skiadniki:

maka pszenna, srodek do przetwarzania maki: kwas askorbinowy, enzymy, Witamina C




